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LC

LA CATEDRAL DE NAVARRA

Los cultivos y procesos de LC obtienen dos
nuevos certificados internacionales

Con las certificaciones de National Organic Program para vender
ecoldégicos en EEUU y de GlobalGap sobre buenas prdcticas en los
cultivos, la conservera navarra vuelve a ser pionera en el sector

La empresa navarra de conservas vegetales Viuda de Cayo, en la que se
engloba la marca La Catedral de Navarra, acaba de obtener dos nuevas
certificaciones internacionales que apoyan la apuesta por la calidad de la compania,
asi como su cardcter pionero e innovador. Las normas a las que se ha sometido la
empresa han sido, en este caso, la NOP (National Organic Program) estadounidense y
GlobalGap.

El gerente de ECCYSA, Alfonso Maestro Pablo, entregd hoy lunes 25 de junio los
documentos acreditativos de las normas a Cayo Martinez, gerente de la empresa,
Sara Romo y Miriam Lopez, ambas del equipo de Calidad. Maestro considerd una
“acertada decision estratégica” el empeno de la marca “por la diferenciacion™.

El acto de enfrega tuvo lugar en las instalaciones de Viuda de Cayo en
Mendavia (Navarra), y contd también con la asistencia de una representacion de los
trabajadores que han participado en los procesos de certificacion.

Al someterse a la norma NOP, la firma ha obtenido la aprobacion para la
comercializacion de producto ecoldgico en Estados Unidos (EEUU), segun los
pardmetros englobados por el término ‘Organic’ en este pais. Entre las condiciones
figuran, por ejemplo, el uso de productos de base orgdnica y natural en los
fratamientos a las plantas. De este modo, la conservera espera afianzar su presencia
en EEUU, una de sus grandes apuestas en exportacion.

Por ofra parte, la norma GlobalGap busca implantar una serie de ‘buenas
prdcticas’ y, con ellas, generar confianza en el consumidor acerca de la manera en
que se lleva a cabo la produccidn, en este caso agricola. Después de varios controles,
entre ellos la inspeccién de las plantaciones, se ha certificado que en efecto la
empresa cumple con todos los requisitos, que tienen que ver con criterios como la
higiene, el respeto al medio ambiente y a los ciclos y tiempos naturales de las plantas,
los tratamientos de ferfilidad y control de plagas e, incluso, la salud y bienestar de los
frabajadores.

De este modo, dos nuevos certificados se suman a los ya obtenidos por la
empresa con anterioridad, como los correspondientes a las normas internacionales IFS
(International Food Standard), BRC (British Retail Consortium), o la homologacién por la
FDA estadounidense (Food and Drug Administration). La consecucioén de estas
certificaciones forma parte del proyecto de internacionalizacién que la compania
viene desarrollando en los Ultimos anos.

Para informacion, imdgenes y entrevistas: 637111083 comunicacion@lacatedraldenavarra.com
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Mds de 70 anos de experiencia avalan la calidad de La Catedral de Navarra, una firma que cree en la
seleccion y el rigor, y que innova dia a dia para conservar los primarios sabores de la huerta navarra.



