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Cinco chefs para
la despensa espanola

Marta Fernéndez. Madrid
Fue la cita de cinco cocineros
ante una representacion de la
despensa top espaiiola. Elite
Gourmet, sello de calidad
creado para distinguir a algu-
nos de los mejores alimentos
ybebidas made in Spain, cele-
bré lasemana pasada una jor-
nada non stop de doce horas
convertida en una escenario
de la excelencia de sus pro-
ductos en manos de algunos
de los mejores cocineros na-
cionales. Asi, llegaron a su-
marse 39 piezas gastronomi-
cas presentadas en un entor-
no artistico: la Casa de Ve-
ldzquez, en Madrid, en una
cita concebida para aunar ar-
te, milsicay gastronomia.
Los einco chefs reunidos
en Madrid fueron Nacho
Manzano, de Casa Marcial,
en la localidad asturiana de
Arriondas (dos estrellas Mi-
chelin y dos soles de la Guia
Repsol; Ramén Freixa, al
frente del restaurante que lle-
va su nombre en el Hotel
Unico en Madrid (dos distin-
ciones Michelin y tres soles);
Paco Pérez, chef de Miramar
(Llanga, Girona) y Enoteca
(Barcelona), con dos estrellas
yunsol en cada espacio; el as-
turiano Marcos Morin, de
Casa Gerardo, en Prendes
(una estrella y tres soles); y
Mario Sandoval, de Coque,
en Humanes (una distincion
Michelin y dos soles). Ade-
mas, el catering Bokado fir-
mo un coctel de productos
del sello Elite Gourmet.
Aceites, ibéricos, caviar,
quesos, conservas, patés o
flor de sal, entre otros pro-
ductos, se convirtieron en
platos acompaiiados de vi-
nos, aguas minerales y desti-
lados con el aval de Elite
Gourmet, asociacion cultural
sin dnimo de lucro dirigida
por Alejandra Ansén. El obje-
tivo de esta jornada de doce
horas fue dar a conocer los

productos delselloy sus posi-
bilidades gastronémicas. Su
gama de productos esta a la
ventaen espacios gourmetde
toda Espafiay en latiendaon-
line Calidad Gourmet.

Asi, Nacho Manzano tra-
baj6 con caviar Per 8¢ y ja-
mén ibérico de bellota Sefio-
rio de Montanera, en boca-
dos acompatiados por el cava
Elyssia Pinot Noir de Freixe-
net y el vino blan¢o Marqués
de Riscal Verdejo 2012. Ra-
mon Freixa firmé unas tapas
con mejillones en escabeche
y berberechos al natural en
conserva de Frinsa, que tu-
vieron come pareja los vinos
Pazo de Sefiorans Seleccién de
Afiada 2006 y Amaren Tern-
pranillo Reserva 2006. Mien-
tras, Paco Pérez ejecutd un
cupcake de jamon ibérico,
acompafiado de un cava

Elite Gourmet es una
asociacion cultural sin
animo de lucro dirigida
por Alejandra Ansén

Gran Torellé Gran Reserva
2008, y tostadas de ibéricos
con Numanthia 2009. Mar-
cos Moran trabajo con las
conservas de fabada y espa-
rragos de La Catedral de Na-
varra, a las que acompafi6 un
Dehesa del Carrizal Chardon-
nay. Por su parte, Mario San-
doval preparéun crujiente de
cereales con sobrasada de
Ganso Ibérico de Dehesa y
un coulant de queso Boffard
Reserva, unidos conun Ribe-
ra del Duero Loess Collection
y un cava Gran Brut Allier de
Sumarreca.

La cita tuvo un aliado: la
musica de camara. Mientras,
el coctel de la tarde tuvo co-
mo pareja musica en directo
de flamencoy jazz.
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